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Zur Geschichte des Hauses

Unser Gasthof existiert seit 1880, im Jahr 1970 haben Hubert & Stefanie Wallner diesen gekaulft.
Eréffnung des Gasthauses in St. Valentin am 04. Dezember 1970 durch Familie Wallner
Fokussierung auf gutbiirgerliche Kiiche mit Produkten aus der hauseigenen Fleischerei

2004 Sanierung der Gaststube, des Saals und des Stiiberls

2006 Bau eines Pavillons

2007 Vom Gasthof zum Restaurant-Hotel Wallner zum griinen Baum: Erweiterung des Betriebes
um 23 gemiitliche Gastezimmer sowie Renovierung und Umbau der bisherigen Zimmer

2008 Ubernahme der Geschiftsfithrung des elterlichen Betriebes durch Stefan Wallner

2012 Kauf des Nachbargebaudes sowie Ausbau des Saals

2014 Renovierung des Saals sowie Neubau eines hochmodernen Seminarraums

2017 Erweiterung auf 32 Fremden- und 4 Personalzimmer

2018 Renovierung und Neubau der Kiiche

2019/20 Einbau einer Klimaanlage in allen Hotelzimmern sowie Dachausbau mit Solarmodulen
2022 Renovierung einiger Hotelzimmer

Das Wohlbefinden unserer Gdste ist uns ein grofies Anliegen. Das ganze Jahr (iber servieren wir im
Restaurant hausgemachte Speisen sowie auserwdhlte Schmankerlwochen wie z.B. Wildschmaus und
Martinigansl. Ob Hochzeiten, Geburtstagsfeiern oder Firmenessen — in unseren Rdumlichkeiten finden
Sie fiir jeden Anlass den perfekten Rahmen, der lhre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis macht. Wir
empfehlen unseren hauseigenen Catering-Service fiir Ihr exzellentes Fest.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



=

IUM GRUNEN BAUM

WALLNER

RESTAURANT = HOTEL - SEMINARE

Yorspeisen

/’/[djfﬂb'é/‘féf 5@%‘@ mit Butter € 5/)4 0
/’/[W mit Kartoffeln & Apfelsauerrahm € 7j /j e

K\M%AGZM mit Salatgarnitur € 75 /j O

Aus dem Suppentopf

%@ 7@%%6 i %/ﬂl{/ € 5,50

mit Nudeln, Frittaten oder Leberknodel

BWM&%&S%& mit Croutons € 6; [0

Wﬁ%/’m&f%& mit Blatterteigstangerl € 5;; e
Fé{éﬂ@ 9@%&% mit Brot € 5/;0

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Vegetarische Speisen

Reisbilllden W[ Retatonilll € 73,50
Gelackene C%W € 74,50

mit Sauce Tartare und Kartoffeln

Couscous € 75,50

mit Gebackenen Mozzarella und Blattsalat

Aus der Wirtshauskuchl

% Buckhend! mit pommes und salat € 76,00
Schnitsel nack IWeener At vom Scharein™ € 75,50
Sebnitsel nack Weener Art vom Hodn* € 16,00
Curdon Blow von Scharein” € 76,50
Cordon Blow vom Hodin* € 77,50

*serviert mit Petersilienkartoffeln und Salat

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Grillschnanker!’ €20,80

Hendlfilet, Schweinsriicken, Schweinefilet, Grillwiirstel und Speck
dazu Cocktailsauce, Pommes frites und Gemiise

Zyrter Zwiebelrusthraten € 24,00

mit Speckfisolen und Bratkartoffeln

7{%&& GZI;it Erdapfel € 74 -, j (4

m stra&g@ @

...oder darfs ein Fisch sein

?7/%&5 W €20,00

mit Gemiise und Petersilienkartoffeln

Unser Klimateller

@Wé mit Blattsalat € 7j/j0

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Spargelgerichte

Mestoiertlor %7/ € 78,00

mit Gemise, Petersilienkartoffeln und Blattsalat

Mestoiertlor Wﬁ/ mit PMWM € 79,50

mit Kase iiberbacken, Sauce Hollandaise und Blattsalat

%7/ Cordon Blew € 79,50

mit Petersilienkartoffeln und Salatteller

Salat ,frisch und knackig"”

@f%@ pmfaw% € 74,50

auf Blattsalat mit Joghurtdressing

Buckiend lurlnt € 74,50

mit gemischten Salat und Kiirbiskernol

WM&L € 74,50

Gemischter Salat mit Schinken-Kéaserollchen

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



5@4&‘&% mit Thunfisch und Fetakase
5@5 —Jkéf— Variation

mit gebratenen Pilzen, Gemiise, Speck auf Blattsalat

Jausenzeit

W 4/%6/3 9@4& W mit Salzkartoffeln

BW/%L&%&LL mit Speck und Spiegelei
}‘[@M Lod st mit Schweinefilet und Cocktailsauce

B/&ffﬁtw& fein garniert

50@6&(&//” Mﬁifi@éf mit Ei und Zwiebel

5@1&/& M/lé/iff mit Zwiebeln

5%—@@— Loast
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€ 75,50

€ 75,50

€ 73,50
€ 73,50
€ 74,50
€ 77,50
€ 70,50
€ 8,50

€ 4,80

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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‘Fiir unsere kleinen Gdste

KMWmit Pommes und Gemiise €ﬂ/j0

IV iuneton Sehnitzerl von der pute mitpommes € 8,50
QWW mit Salat € 7,50
%7&@ B%W € 7,50
Semmellnided micsatt € 4,80

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Zum stifien Abschluss

EWM mit Schlagobers und Schokosauce € &, 0
Murillon-Palotschinke @ stick) € 3,50
Mastscdaber mit schlagovers €800
(Gernhnidel mi butier und Mohn € 7,60
H@W Strudely wnd Torten € 4,50

aus Muttis Backstube

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Getrdankekarte

Most

Apfel-Birnenmost 0,331 € 3,60
Fam. Haselberger, St. Valentin

Alkoholfreie Getrinke

Coca-Cola, Fanta oder Spezi 0,301€ 3,8010,501€ 5,40
Coca-Cola light/zero F1. 0,331 € 3,90
Almdudler 0,251 € 3,60
Almdudler gespritzt 0,25 1 € 3,40
Coca-Cola oder Fanta gespritzt 0,301 € 3,40
Coca-Cola, Fanta oder Almdudler gespritzt 0,50 1 € 4,50
Pago Apfel-, Orange- oder Johannisbeersaft 0,251 <€ 3,70
Pago Apfel-, Orange- oder Johannisbeersaft gespritzt 0,251 € 3,40
Pago Apfel-, Orange- oder Johannisbeersaft gespritzt 0,50 1 € 4,70
Pago Fruchtsifte 0,201 € 4,10
Pago Fruchtsifte gespritzt 0,301€ 4,5010,501€ 4,90
Romerquelle Mineralwasser prickelnd oder still F1. 0,331 € 3,70
Mineral Zitrone 0,33 1€ 3,90
Schweppes Tonic Water Fl. 0,20 1 € 4,00
Eistee Pfirsich oder Zitrone Fl. 0,33 1 € 3,90
Red Bull 0,251€ 4,70

Edelweifd alkoholfrei 0,501€ 5,10
Gosser alkoholfrei 0,501 € 5,10

Bier

Puntigamer 0,201 € 3,70 0,301€ 4,60 0,501€5,20
Wieselburger 0,201 € 3,70 0,301€ 4,60 0,501€5,20
Weifdbier Weihenstephaner 0,301€ 5,00 0,501€ 5,50
Alm-Radler 0,301€ 4,60 0,501€5,20
Saurer Radler 0,301€ 4,50 0,501€5,00
Cola-Weizen 0,301€ 5,00 0,501€5,50
Fl. Freistitter Bio Zwickl 0,301€ 4,80

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Kaffee und Tee

Kleiner Brauner € 3,10
Grofder Brauner <€ 4,00
Verlangerter € 3,30

Cappuccino €4,00
Haferlkaffee € 4,00
Kaffe Hag € 3,30
Cafe Latte € 4,60
Heifde Schokolade € 4,00

Diverse Teesorten € 3,10
Tee mit Zitrone <€ 3,30
Tee mit Milch € 3,30
Tee mit Rum €5,20

Mostviertler Edelbrand-, und Likor-
Spezialititen Feindestillerie Hiebl

Obstler € 4,20
Vogelbeere € 4,20
Zirbengeist € 4,20
Zwetschke € 4,20

Williams Birne € 4,20

Schoko-Chili € 4,20
Nuss €4,20
Himbeere € 4,20

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.
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Das Osterreichische Umweltzeichen

Mit dem Osterreichischen Umweltzeichen fiir Tourismus-, Gastronomie-, und
Kulturbetriebe wurde im Jahr 1996 ein Giitesiegel geschaffen, das umweltbewusstes
Management und soziales Handeln eines Unternehmens nach aufden demonstriert.
Urspriinglich nur auf den Tourismus fokussiert, wurde die Richtlinie in den letzten Jahren
um neue Betriebsarten in der Gastronomie und im Kulturbereich erganzt.

Diese Betriebe setzen sich fiir den Erhalt der Lebensgrundlagen ein, schauen auf das
Wohlbefinden der Gdste und sparen dabei auch noch Betriebskosten.
Anhand eines umfassenden Kriterienkatalogs wird ein Betrieb in den folgenden
Bereichen beurteilt: Allgemeine Betriebsfiihrung, Umweltmanagement, Energie, Wasser,
Abfall, Luft, Larm, Biiro, Reinigung, Chemie, Hygiene, Bauen und Wohnen, Ausstattung,
Lebensmittel, Kiiche, Verkehr und Aufdenbereich.

EU ‘{6’
Ecolabe

www.ecolabel.eu

Das Europaische Umweltzeichen - EU Ecolabel

Das EU Ecolabel dient als grenziiberschreitendes Umweltgiitesiegel, das im gemeinsamen
europdischen Markt als einheitliche Kennzeichnung fiir umweltfreundliche Produkte und
Dienstleistungen dient. Es wurde 1992 von der Europiischen Kommision ins Leben
gerufen. Die Erarbeitung der Richtlinien zur Vergabe des Ecolabels erfolgt in
Zusammenarbeit mit den EU-Mitgliedstaaten.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



Regionale Partner

Friithstiicksbuffet

Kase
Butter, Milch und Joghurt
Honig

Brot & Geback

Kleingeback

Buttercroissant

Fleisch- und Wurstspezialititen (AMA)

Obst & Gemiise

Gewlirze
Eingelegtes
Eier
Teesorten
Kaffee

Hausgemacht

Hausgemachte Sorten:

Gastronomie

Kartoffeln
Lebensmittel, Gemiise

Getrinke & Lieferanten

Heimisches Bier: Puntigamer & Wieselburger
Most & Wein aus Osterreich

Most & Sifte

Frischer Fisch
Wildwochen

Gefliigel

Fleischwaren
Mostviertler Weidegans

Hinwelse
Wir bevorzugen regionale Lebensmittel, und bieten ein vielfiltiges und umfangreiches saisonales
Speisenangebot, z.B. Mehlspeisen, Obst-Streuselkuchen oder Gemiiselasagne der Saison, etc. Was nicht
regional bezogen werden kann, versuchen wir in “Fair Trade” Qualitat wie z.B. Kaffee einzukaufen. Kein
Einsatz von Palmoél. Nachhaltige Beschaffung: Wir setzen auf verantwortungsbewusste Fischerei und
zertifizierte Quellen wie MSC, ASC und Bio-Produkte.
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Lieferant

Berglandmilch Schirdinger, Wels (00)

NOM, Baden (NO)

Imkerei Hubert Windner, St. Valentin
Imkerei Rechberger, St. Valentin

Backerei Schneller & Kleestorfer, St. Valentin
Haubis, Petzenkirchen (NO)

Rudolf Olz Meisterbicker, Dornbirn (Vbg.)
Fleischerei Pilshofer, Miinzbach (00)
Fleischerei Berger, Sieghartskirchen (NO)
Krainer Fleisch/Wurstwaren, Wagna (Stmk.)
Handl Tyrol, Pians (T)

Landwirt Gundendorfer, St. Valentin

Lehner Beerenstadl, Haag

Kotanyi, Wolkersdorf (NO)

Fink-Haber], 11z (Stmk.)

Schlogl Ei, Stoob (Bgld.)

Teekanne, Salzburg

Julius Meinl, Wien

aus eigener Produktion
Marille, Erdbeere, Himbeere und Ribisel

Landwirt Blaha, GroRnondorf (NO)
Metro, Transgourmet in Traun

Brau Union, Linz (00)
Haselberger, St. Valentin,

Weingut Groll, Langenlois (N6)
Mayer am Pfarrplatz, Wien
Haselberger, St. Valentin
Holzinger, Grieskirchen (00)
Jagdgesellschaft, St. Valentin
Hubers Landhend], Pfaffstatt (Sbg)
Kroswang, Grieskirchen (00)
Meierhof, Haag (NO)

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.



